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*4A评估*

辛苦磨砺永不辍 耕耘五年又大成
——记协会通过新一期“4A”等级评估

等级评估是国家民政部门针对社会组织开展的全面评估活动，涵盖基础条件、内部治理、工作

绩效和社会评价等多个维度。按照评估的分数高低，社会组织会被划分为不同的等级，对社会组织

来说，4A等级是一种荣誉和认可，代表该组织在内部治理、工作绩效、社会评价等多个方面达到较

高的标准，具有较高的公信力，在承接政府购买服务等项目时有更多的资源和机会。

我协会已有15年三次被评为4A等级史，这不仅反映了协会的工作水平，也反映了协会的社会

责任，代表协会承接政府项目的能力和资质。至2024年底，协会上一个等级评估周期将到期，保

持4A等级就需接受新的评估。协会对4A等级复评工作高度重视，在2024年3月就成立了等级复

评领导小组和工作小组，由包建强秘书长任组长，周家春副秘书长负责落实具体工作，办公室全体

工作人员参与。复评工作组多次召开会议，对评估指标的4大维度146条指标项逐一讨论、分析、

理解内涵，然后收集、补充、完善评审支撑材料，并整理成文，汇总编辑，同时不断与上级单位沟

通、联系第三方预审等。经过半年多的不懈努力，复评工作组完成了各项复评准备工作，收集和整

理的评估材料数以千计，材料堆积高度达数十厘米。

根据《社会组织评估管理办法》（民政部令第39号）有关规定，经过评估机构初评，上海市社

会组织评估委员会审议，“上海民政”、“上海社会组织公共服务平台”网上公示，上海市民政局于

2024年12月5日发布（2024年第40号）公告，确认上海市食品添加剂和配料行业协会获得“4A”

社会组织评估等级。这是对我们协会过去5年工作的肯定，也是对未来5年更好工作的要求和通行

证，协会秘书处全体工作人员深受鼓舞和激励，将在今后的工作中更加认真地履行职责，更好地为

全体会员服务，更好地为高质量发展中国食品产业作出努力。
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*近期信息*

喜庆的盛会 加油的起点
——记2024年泛长三角食品添加剂和配料协会

联席会议在合肥召开
11月29日，2024年泛长三角食品添加剂和配料协会联席会议在合肥隆重召开。此次会议旨在

加强泛长三角地区食品添加剂和配料行业的交流与合作，推动区域行业协同发展，提升行业整体竞

争力。会议由安徽省食品添加剂和配料协会主办，安徽加味可生物科技有限公司承办。

上海市食品添加剂和配料行业协会常务副会长吉鹤立教授、秘书长包建强教授、监事长李苍军、

江苏省食品添加剂和配料协会常务副理事长兼秘书长陈秋强、副秘书长余国新、倪天勇，昆山市香

料香精化妆品工业协会理事长王建飞、副秘书长任晓英，浙江省食品添加剂和配料行业协会会长代

表孙林、秘书长何春毅、副秘书长徐璟，江西省食品添加剂和配料协会秘书长邓丹雯、副秘书长宗

明非，安徽省食品添加剂和配料协会理事长王从春、秘书长杨文明、副理事长张士伟等四省两市六

个行业协会近三十名领导、专家及代表出席会议。安徽行业协会监事长、中国中检华东区域认证中

心副总经理孙小强应邀出席会议。这是历次联席会议参加人数最多、议题最丰富的一次盛会。

安徽省行业协会会长王从春首先致辞。他热

烈欢迎四省二市协会领导、专家、代表等来到安

徽合肥参加泛长三角行业协会联盟联席会议，感

谢兄弟协会十多年来相互支持、合作，为发展中

国食品添加剂产业做了许多实事，表示安徽协会

虽最迟成立，也要紧紧跟上创新、发展，合作共

赢。他表示，安徽协会将继续发挥桥梁和纽带作

用，秉承“服务会员、服务行业、服务社会”的

宗旨，不断提升协会的服务能力和水平，为泛长

三角食品添加剂和配料行业的健康发展贡献安

徽协会力量。
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上海行业协会吉鹤立教授是联席会议最早发起组织者之一，杨文明秘书长邀请吉教授主持会议。

吉鹤立教授介绍四省二市食品添加剂行业协会十余年来紧密合作，为产业、行业、企业的发展

做了许多实事。如2016年9月向国家环保部办公厅反映“关于食品添加剂项目环评归类不当的问

题”，得到妥善处理，为产业发展开了绿灯。又如2023年给国家发改委产业发展司建议“关于鼓励

天然产业的发展”，也得到国家食药局复函，采纳

其中建议等等。说明四省二市食添协会抱团合作

十分必要，必须加强这方面的工作。

吉鹤立教授首先邀请承办单位安徽加味可生

物科技有限公司张士伟董事长作欢迎辞。张董代

表公司对与会领导、专家、同仁的莅临、支持表

示感谢。并表示，安徽协会在各会员单位的共同

努力下，在兄弟协会的启发和帮助下，定会突飞

猛进、发荣滋长，为泛长三角食品添加剂和配料

行业的发展作出积极贡献！

随后，吉教授请各协会交流2024年的工作。

江西协会秘书长邓丹雯首先发言。她说，江

西协会建立至今，已有二十余年的行业经验积累，

协会在会员单位关于法律法规的培训和行业标准

体系的评价方面，不仅提供了权威的信息、专业

的指导与高效的服务，还通过构建行业交流平台、

推动标准制定与实施，有效促进了会员单位的合

规经营与行业整体的健康发展。

江苏协会常务副理事长兼秘书长陈秋强在发

言中说，2024年元月以来，江苏协会已为会员企

业出具三十七批次出口产品健康证，竭心尽力帮

助会员企业开拓国际市场。并为企业出具各类涉

及产业政策证明，助力会员企业持续发展。同时，协会还培养了一批拥有“绿色工厂”“单项冠军”

荣誉的优秀企业。

浙江协会秘书长何春毅介绍，浙江协会成立于1994年，是国内最早成立的省级食品添加剂和

配料行业协会。目前，会员单位百余家，涵盖省内行业中规模以上所有企业。协会的日常与重大活

动有：自办媒体《浙江食品添加剂信息》（月刊）、浙江食品添加剂和配料网等、抱团开拓市场组团

参加国际展会、主办各类培训班、研讨会、产学研对接会、新产品推介会，进行生产技术与应用技

术咨询、食品生产许可申报前期辅导，助力产业的转型升级。
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昆山协会理事长王建飞在发言时提到，昆山

协会成立已久，在长期的发展中积累了丰富的经

验，形成了强大的行业管理、自律规范、信息交

流、国际合作、培训与技术服务以及展览与市场

推广能力。他表示，昆山协会将始终以上海协会

为牵头组织，积极推动泛长三角食品添加剂和配

料行业联盟稳定发展。

吉鹤立教授介绍2024年上海协会在行业职

称评审、食品配料天然度认证标准制定、天然香

料香精专家培训等方面做了大量的工作。根据国

务院有关文件，今年进行了第六次食品添加剂行

业内职称评审。十多年来，在全国10多万食品添加剂从业人员中，共评审出了199名高级工程师。

国内食品添加剂专业的高级工程师都是上海协会组织专家团队，经过对申报人资料审查、专业培训、

书面考试、专家组审核等环节评审出来的。

吉教授重点介绍了协会根据国家发改委的

产业鼓励政策，要求发展天然食品添加剂、天

然香料。协会根据这个政策，和中检集团合作，

对食品配料进行天然度认证。此项工作如果顺

利实施，可更好地推动国内食品添加剂高质量

发展、推动天然食品产业的发展。

安徽省合肥市场监督局领导参加了联席会

议后期活动。他对上海协会表示，你们搞天然

食品、天然食品添加剂认证等，这是在干一项

伟大的事业，我们支持你们，需要什么竭力相

助。为发展中国天然食品产业大家合作共赢，

争取早出成果。

此次会议的召开，不仅有助于加强区域内各协会、企业之间的沟通与协作，推动行业的创新升

级和可持续发展，还可以加强行业自律与监管、提升品牌影响力与竞争力，以及推动泛长三角区域

经济持续发展。

智峪生科百吨级生物合成天然香料生产中心落成
驱动AI+合成生物“产业化新革命”

绿色转型对行业和社会的重要性不言而喻。随着全球环境问题的日益严峻，传统的高能耗、高

污染生产模式已难以为继。

12月5日，上海智峪生物科技有限公司（以下简称“智峪生科”）宣布其位于常州的绿色制造

工厂正式投入运营，并成功将人工智能应用于工业化生产。至此，实现了AI技术与合成生物学深

度结合，在生物智造领域迈出了坚实的一步。

  智峪生科首席执行官王晟博士表示：“我们非常自豪能够成功搭建公司首个通过AI技术从计

算实验端到产业化落地的生物智造工厂。智峪生科坚持‘寻路-挖酶-改酶’的创新理念，致力于酶

的合成，随着工厂的落地，我们将快速实现食品、美容化妆品、医疗健康等领域的生物基原料生产。

我们的目标不仅是推动技术的进步，更重要的是实现产品的绿色可持续化。”

  智峪生科依托自研AI计算平台，赋能绿色制造工厂，推动行业向绿色、智能化、高端化转型

升级。通过成功融合已知数据挖掘未知领域以及设计工具从无到有的创造，赋能合成生物学DBTL
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和放大生产等各个环节实现降本增效，同时将AI计算赋能从实验设计到产品制造的全流程，实现

了产品创新和资源的高效利用。这一全流程的闭环管理，不仅提升了产业效率，更是对行业和社会

绿色可持续发展的重要贡献。

  目前，公司自主研发的生物合成法天然香料产品已于今年6月获得FDA体系下的FEMA GRAS认

证，可销往全球大部分地区。该产品有效解决了化学合成法香料长期存在的杂质气味问题。正式投

产后，预计年产达百吨。

  智峪生科相信，通过持续的技术创新和产业实践，可以为合成生物学领域乃至更广泛的行业提

供更多绿色转型的可能性。随着技术的不断进步，基于AI计算继续推动合成生物学的产业化进程，

有望为社会的绿色可持续发展带来更多的创新和福祉。

*标准制定*

我协会承接的黄原胶国家标准项目通过第二轮专委会审查
《食品安全国家标准 食品添加剂 黄原胶》（spaq-2021-02）是2021年协会承接的国家标准修

订项目，国家食品安全风险评估中心、上海市质量监督检验技术研究院为合作单位。

12月16日，国家食品安

全评估中心召开第二届食品安

全国家标准审评委员会食品添

加剂专业委员会第十七次会议，

协会参加了会议并详细汇报了

黄原胶国家标准制定项目的起

草过程、关键指标及相应检测

方法的确定依据、第一轮专家

会审意见与处理情况、公开征

求意见处理情况、第二轮专家
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预审意见与回复、合法性审核与风险评估情况等方面内容。会议审查结论为通过，接下来按照专家

审查意见尽快修改相关内容提交技术总师会议审查。

本标准立足GB1886.41-2015 《食品安全国家标准 食品添加剂 黄原胶》基础上，依据《食品

安全法》的相关条例，结合国内产品质量和实际检验情况进行标准修订。本次标准主要修订以下6

项内容：①修改了黄原胶的范围的部分描述；②增加了黄原胶含量指标及检验方法；③修改了总氮

的检验方法；④增加了异丙醇指标及检验方法；⑤增加了砷指标及检验方法；⑥修改了微生物检验

方法的前处理方法。

标准起草工作组在充分参考了国内外黄原胶产品相关标准和实验验证的前提下，修订出兼顾食

品安全和产业健康发展需求的食品添加剂黄原胶标准。

*企业风采*

丰益生物科技：推进粮油食品现代化

在今年进博会1.1食品馆，虹口展商益海嘉里金龙鱼及其母公司丰益国际作为“常客”，已连

续七年参展。

本次进博会上，

益海嘉里金龙鱼首

次设立大健康展区，

围绕 “创领未来食

品，助力健康中国”

主题，展出一系列功

能性食品。其中，有

助于降低体重和改

善餐后血脂水平的

甘油二酯油（简称

DAG）首次在大众面

前亮相。工作人员向

小虹介绍道：“这款

油平时炒菜就可以用，不用做任何调整，就能起到加速体内脂肪消耗的作用。”

在食用油的包装上你是否见过“植物甾醇”这个营养成份？益海嘉里的植物甾醇产品也在去年

的基础上做出了升级，不仅有更便携可冲泡的植物甾醇粉，还推出了蛋白含量超过4g/100g的天臻

豆趣植物甾醇酯豆乳在补充优质植物蛋白的同时，还能保持血脂的健康，营养无负担。

除功能性产品外，在展台“中央厨房”的产品试吃区也吸引了众多观展者。据了解，今年益海

嘉里继续强化“中央+卫星”的双厨房模式，打造产业生态圈。产品不仅包含肉类、熟食、水果、冰

淇凌、面包烘焙类以及便当等各种食品，还有为糖尿病人、老年人等特殊人群供应的专门套餐。这

些产品在美团、京东、淘宝等电商平台及盒马、山姆店等商超均有销售。

不仅如此，近年来，益海嘉里积极投身“一带一路”国家共建，众多产品的原材料进口自沿线

国家。2023 年，益海嘉里从埃塞俄比亚、苏丹、坦桑尼亚等非洲国家进口芝麻原料，进口总量约占

中国芝麻进口量的15%，拉动了非洲当地就业，也提升了当地的机械化生产水平。

益海嘉里还拥有完善的大米产业链，包括提炼稻米油、稻壳燃烧发电，从稻壳灰中提炼白炭黑

和活性炭，将白炭黑替代二氧化硅制作成橡胶制品等。

今年，益海嘉里金龙鱼在本届进博会上展示了其在创新、品质管理和社会责任等方面的努力与

成果，未来将继续为消费者提供优质产品，以高质量发展推进粮油食品产业中国式现代化。
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安徽加味可生物：奋楫扬帆起，开工展宏图

2024年11月16日，安徽加味可生物二期厂房建设项目签约暨开工仪式在加味可生物隆重举行。

加味可生物二期项目是公司在大蒜、生姜等天然香料综合开发和利用方面的又一重大战略布局。

新项目作为技术创新和试验的平台，将不断推动公司开发独具特色的新产品，满足市场日益增长的

多元化需求。开工仪式的成功举行，不仅标志着公司在产能扩张和产业升级上迈出了坚实的一步，

更预示着公司在食品添加剂领域将迎来一个崭新的发展阶段。

作为全球知名

的大蒜油、生姜油

等天然香辛料供应

商，加味可深耕食

品添加剂领域二十

余年，目前已形成

了核心的产品体系，

包括蒜香系列产品

（天然大蒜油、大

蒜精油、水溶性蒜

油、强化蒜粉、大

蒜调味油、大蒜乳

化香精）、姜香系列

产品（生姜油（一

次蒸馏、二次蒸馏）、

超临界生姜精油、超临界姜油树脂、姜辣素、水溶性姜油、生姜乳化香精）和八角肉桂系列产品（八

角茴香油、小茴香油、肉桂油、肉桂油树脂）、特色风味系列产品（芫荽籽油、香茅油、山奈油树脂），

并且为全球客户提供定制化服务。

扫码二维码，关注我们

为保障公司产品活力和持续创新，安徽加味可生物现已建立集产品研发、塑化剂检测、

重金属检测、土壤检测、农残检测等功能于一体的研发检测实验室，此外，还建立了行业领

先的、高水平的品控体系和产品认证体系，并通过 BRCGS（全球食品安全标准认证）、ISO9001

（质量管理体系认证）、BPJPH（印度尼西亚清真认证）、KOSHER（犹太洁食认证）等体系认证。

未来，公司将继续秉承“绿色、环保、可持续”的发展理念，不断探索先进的工艺技术及开发

天然健康的高附加值产品，为全球消费者带来更多安全、美味、健康的产品，为推动食品添加剂行

业高质量发展做出更大的贡献。
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吉安中香：提升产品国际影响力

吉安中香公司成立于2010年，坐落于江西省吉安市，专注于天然植物精油的提取加工及食品

添加剂的生产销售和新产品开发。自创立以来，公司秉持高品质，原生态，可靠的产品，在本地带

来全新的新质生产力，在业内树立了良好的口碑和企业形象。

在技术研发方面，公司配备了先进的研发设备和实验设施。在吉安市科技局领导的关怀下，在

本地政策的支持下，和高校建立起了植物精油技术创新中心，引进高校博士教授作为研发团队成员。

团队成员均具备丰富的行业经验，关注国内外食品添加剂的前沿技术，已成功研发出山苍子油、花

椒油和辣椒油等多款市场欢迎的产品，提升了公司的核心竞争力。

在生产管理方面，公司遵循国家和地方的法律法规，建立了完善的质量管理体系，确保每一个

出厂产品均符合高标准。通过严格的质量控制，从原材料采购到产品检验，为客户提供放心的产品

和服务。

在市场销售方面，公司凭借优质产品和良好信誉，与多家知名食品企业建立了长期稳定的合作

关系，产品覆盖食品、化妆品、饲料等多个领域，并积极拓展国际市场，与东南亚、欧洲、 北美和

澳大利亚等地区的客户开展业务，提升了品牌的国际影响力。

上海智峪：发展新质生产力

智峪生科专注于AI技术赋能生物制造，带来全新的新质生产力。公司自成立之初便秉承技术

创新和产业实践的理念，经过三多年的稳健发展，已经从一家区域性小企业成长为在市场上具有影

响力的合成生物产品制造商。智峪的产品线涵盖了食品、美容化妆品、医疗健康等领域，满足了不

同客户群体的需求。公司的发展历程标志着一系列战略性的扩张和技术创新，这些成就了智峪生科

在行业中的领先地位。

智峪的主要业务集中在食品添加剂的研发、生产和销售。公司投入大量资源进行产品研发，以

确保产品能够满足市场对于安全性、功能性和创新性的高标准。公司的业务不仅限于国内市场，还

拓展到了欧洲、北美和亚洲的其他国家和地区，与多家国际知名品牌建立了长期合作关系。

公司的核心竞争力在于强大的研发能力、严格的质量控制体系以及对客户需求的快速响应。公

司的研发团队由行业内的专家领衔，不断探索新的科技成果，以保持产品的先进性和竞争力。同时，

公司建立了全面的质量管理体系，确保每一批次产品都符合国际标准。此外，对市场变化的敏感度

和对客户需求的深刻理解，使智峪能够迅速调整策略，提供定制化的解决方案，从而在激烈的市场

竞争中占据优势。

*服务企业*

1. 应会员单位的迫切要求，协会将于2025年元月初，开展第七次行业内职称评审工作。需申报职

称评审的单位，请于2024年12月31日前联系协会，并在2025年1月8日前将申报人员的评审材

料纸质版快递协会 或电子版发至协会邮箱（sfata@126.com）。

2. 由中国质量标准出版传媒有限公司、中国标准出版社发行的《中国食品添加剂和配料年鉴》2016

年—2020年五册，将于年底全部出齐。为回报广大会员对协会的支持，协会将赠送每家会员一套年

鉴。请各单位统计已收到的年鉴，在2025年1月24日前反馈协会。

3. 2025年协会通讯录即将编印，各单位检查自家信息，若有调整请在2025年1月底前告知协会。

*会议信息*

1. 协会第六届第二次理事大会将于2024年12月27日召开，本次会议采用腾讯会议形式。

2. 协会第六届第二次会员大会将于2025年1月16日下午在上海机电大厦三楼会议厅召开。


